Bienvenue dans notre créperie bretonne
ambulante !

Marquez les esprits en offrant a vos convives
des recettes savoureuses, préparées sous
leurs yeux dans le respect des traditions
bretonnes, a partir de produits de premiéere
qualité.

Notre promesse : une expérience culinaire
originale et conviviale qui plaira aux petits
comme aux grands !

A partir de 30 personnes
Disponible toute 'année !
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www.larozell-creperie-ambulante.fr

Traiteur insolite pour vos
événements privés ou
publics!

contact@larozell-creperie-
ambulante.fr
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Avec cette formule, les La formule qui ravira les La formule pour les bretons
amateurs de dessert adeptes de la galette ! dans I'ame et d'une joyeuse
seront comblés ! Laissez vous séduire par nature épicurienne !
Laissez vous séduire par le plaisir authentique de Laissez vous séduire par
cette proposition a la notre savoir faire I'équilibre parfait entre
touche sucrée. artisanal. saveurs salées et douceurs

sucrées.

] galette 100% sarrasin / galettes 100% sarrasin . galettes 100% sarrasin
? crépes sucrées au Froment ] crépe sucrée au Froment / crépes sucrées au Froment
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Gamitures

e Garnitures salées : oeuf, jambon, emmental
/
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e Suppléments possibles : compotée d'oignons,
concassé tomate basilic, champignons a la creme,
bleu du Vercors, salade verte

BIO FAIT

- 2 LOCAL  MAISON e Garnitures sucrées : sucre, beurre sucre, citron
sucre, chocolat noisette, caramel au beurre salé,
Au maximum confiture




